
食堂自助打汤机说明书
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前 言                                                                      
尊敬的客户，您好！感谢您使用隆亿通食堂打汤机。在安装和使用前，请您一定要仔细阅读并妥善保管好本说明书，这对您今后正确的使用设备非常重要，能为您节约使用成本，延长设备的使用寿命。

产品概述

（一）、产品外形结构（见图）：如本图片与实际产品不符，不会影响您的使用。

1、机头部分：内部主要是电控器件、外有操控按键和显示屏。

2、操控键与显示屏：按键有出汤键与设备维护键。

3、出汤喷头：位于显示屏壳体下面，出汤用。

4、废水槽：位于喷头正下方，上有废水槽盖，盖上用于放置接汤容器。

5、电控箱：位于设备下体，汤槽另一侧；内有电热、搅拌等电控装置，有输汤泵及管道。

6、储汤槽：位于设备下体，有单双槽之分，槽内有搅拌叶轮。
7、保温水箱：位于设备下体单汤槽一侧、双汤槽中间，内有加热装置。

8、热水枪：用于汤槽清洗；设备下方有进水口、排污口、排水阀，电源连接线与插头。
（二）、适用范围：学校、医院、工厂、军队、机关等企事业单位食堂。

（三）、产品优点：

1、代替人工打汤，减少用人成本，实现了食堂就餐人员用汤的完全自助化；

2、设备智能、高效，操作维护简单，单机可满足200--800人（机型大小不同）的就餐用汤；

	设备机型
	型号
	外尺（mm）
	汤槽容量
	单机出汤

份数
	出汤速度     （毫升/秒）
	出汤温度（℃）
	功率

（KW/V）
	设备

净重

（KG）

	食

堂

自

助
打

汤

机


	双槽

（全304）
	QDTJ03-2S130
	950×750×1400
	65×2=130升
	500-800份
	90
	65-70
	3KW/220V
	85

	
	双槽    （内胆304）
	DTJ03-2S130
	950×750×1400
	65×2=130升
	500-800份
	90
	65-70
	3KW/220V
	85

	
	工程专用     双槽    （全304）
	GDTJ03-2S130
	950×750×1400
	65×2=130升
	500-800份
	90
	65-70
	3KW/220V
	85

	
	喷涂白色

双槽
	PDTJ03-2S130
	950×750×1400
	65×2=130升
	500-800份
	90
	65-70
	3KW/220V
	85

	
	单槽    （全304）
	QDTJ03-2S80
	800×750×1400
	80升
	300-500份
	90
	65-70
	3KW/220V
	75

	
	单槽    （内胆304）
	DTJ03-2S80
	800×750×1400
	80升
	300-500份
	90
	65-70
	3KW/220V
	75

	食堂加汤车
	JTC-135L
	800×600×600
	135升
	500-800份
	300
	
	0.3KW/220V
	50

	
	QJTC-135L

（全304）
	800×600×600
	135升
	500-800份
	300
	
	0.3KW/220V
	50

	备注：1、单份定量出汤数据可调，可校准； 2、汤槽有自动加热保温功能，温度可调； 3、汤槽有搅拌功能，保证汤品均匀打出；4、有缺汤时加汤提示报警功能； 5、有泵和管道自动清洗功能，有汤槽清洗专用热水枪；6、设备可移动安装，可推到后厨加汤、加水、清洗；也可固定安装，前厅加汤、清洗。


3、设备使用卫生安全，有食品接触安全检测报告。

（四）设备规格型号与技术参数

（五）、使用环境条件要求

1、使用与储存环境必须在室内，避免倒置、倒放，防潮、防淋、防碰撞；

2、使用环境温度:5---50℃、湿度≤80%；

3、水源压力:100-300KPa(自来水正常压力），水质要达到国家饮用水标准。

二、安装说明：

（一）、安装要求

1、必须由专业人员按说明书要求安装；

2、电源的电压、电流必须与设备所要求的一致；

3、设备前端必须安装与设备功率相匹配的漏电保护器；

4、用与设备功率相匹配的国标电源16A三孔插座；
5、水源连接管内径为15mm，进设备前要有阀门控制。

（二）、摆放方式：根据餐厅情况确定设设备摆放方式，一是靠墙摆放，显示屏朝向食堂正面，就餐人员打汤和汤槽加汤同在一面；注意要调转一下固定碗架方向。二是不靠墙摆放，就是将有显示屏的面朝后，后面有加汤通道，另一面朝前，也就是食客接汤面。
（三）、安装方式：一种是没有上下水的食堂，可采用移动式使用，即将设备推至后厨加汤加水，然后推至前厅摆放位置插电（16A三孔插座）即可使用；使用后再推回后厨，用电和排水方便的位置清洗。二是固定安装使用，汤机摆放位置要有四分的上水接口和能排污的下水口以及16A三孔插座，都距设备1米以内；设备自带上下水连接管，现场连接即可。
（四）、安装步骤

1、接电步骤：离设备一米以内有适合设备电源标准的16A三孔插座，将设备配备的插头安全插入即可。
2、水源连接；选择固定安装设备的，需用设备配备的专用水管直接连接水源；移动使用设备的可以免除水源连接，水箱加水可以移动到后厨加汤时同时加入。
3、 排水连接：用于设备清洗时排污用，可以有三个选项：一是可以接到设备附近的地漏；二是无地漏的场景可用浅容器接污水然后倒掉；三是可将设备移动至排污和用电都方便的位置清洗。

三、金属按键与显示屏触摸按键功能说明

	按键名称
	功能
	操作与显示

	金

属

按

键
	电源键
	控制系统的电源启停
	按下灯亮开机，按出灯灭关机

	
	蜂鸣器
	报警时提示汤槽内汤少了，需要加汤
	灯亮、报警，蜂鸣声

	
	
	报警时提示保温水箱内缺水，需要加水
	灯亮、报警，蜂鸣声

	
	热水枪
	控制热水抢的启停（出汤模式下无效）
	点按一下工作，再点按一下则停止

	显

示

屏

触

摸

按

键
	出汤模式
	设备处于感应出汤模式
	点按一下按钮变绿工作，再点按一下按钮变灰切换到清洗模式

	
	清洗模式
	设备处于清洗、异常操作模式
	点按一下按钮变绿工作，再点按一下按钮变灰切换到出汤模式

	
	左右搅拌
	控制汤槽搅拌功能的启停
	点按一下工作，再点按一下则停止

	
	排汤清洗
	汤槽内剩汤的排出，清洗管道、汤泵时污水的排出（出汤模式下无效）
	点按一下工作，再点按一下则停止

	
	设置
	用于设置出汤量，汤泵流量，保温温度等
	点按进入喷头设置界面

	
	加热
	控制保温水箱保温功能
	点按一下工作，再点按一下则停止

	
	静音
	用于汤槽缺汤，水槽缺水时报警消音
	点按一下消音，报警解除后自动复位


显示屏按键说明，如下图：
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四、设定方法

出汤量设定：点按屏幕右侧设置按键按钮3秒进入喷头设置界面，如下图所示: [image: image2.png]il LRI EREE RAH
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根据需要选择并点按更改左侧出汤量、右侧出汤量、左泵流量、右泵流量、保温温度的数值，点按后出现键盘面板，直接输入数值确定后即可。其设置页面如下图所示：
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3、出汤量校准：出汤不准时通过调整相应泵的流量进行校准，出汤量偏大时，相应调大泵的流量，出汤量偏小时，相应调小泵的流量；
4、设定后点按右上角带蓝色箭头的按钮，退回到工作界面。

五、操作说明

（一）、用前准备:
1、设备插电、给水，认真阅读屏幕上的说明书，熟悉设备各项功能；

2、根据汤碗大小，调整汤碗固定架的倾斜角度，使汤碗处于喷头正下方；
3、如需要调整单份出汤量（出厂设置200毫升），点按左右出汤量，依据设定方法修改数据即可；

4、启动热水枪冲洗汤槽，排净污水，关闭排污阀门，塞紧胶塞，盖上上盖待用。

（二）、设备加汤：

1、设备对汤的要求：一是软颗粒直径小于12毫米，蛋花和菜叶可以长至3-5厘米；二是汤和粥都不能过稠；切记注意这两点。
2、加汤量根据用餐人数计算，最多加到65升的刻度线为止；移动使用可以推至后厨加汤，固定安装的将汤推至前厅加入；加入量不得超过汤位标记上线，然后盖上盖；如果同时用三台设备以上的可以购买我们的加汤车。

（三）、餐前准备

1、确保水箱内有水，移动使用设备需人工加水至浮球阀位置；
2、按下电源键启动设备，启动搅拌，启动加热，点按出汤健使设备转为自动出汤模式；

3、用汤碗接汤2--3碗倒掉，使设备输汤管道充满，移交食客接汤就可以了。
（四）、清洗方法（必须每日一次）：

1、点按屏幕上清洗键转化为清洗模式，关闭加热功能；

2、打开排汤阀门、拔掉汤槽内胶塞排净余汤；或取下废水盖，启动排汤清洗功能排余汤；

3、用热水枪冲洗汤槽内壁、搅拌叶轮、胶塞及连接链、废水槽盖至干净；

4、关闭下面的排污阀，塞紧胶塞，用热水枪注水于汤槽内少许，再点按排汤清洗键直至喷头排出的热水干净后，再排水20秒即可。 

5、清洗废水槽：用热水枪冲刷干净，塞紧废水槽内胶塞；

6、消毒（建议每周一次）：首先将设备按上诉方法清洗干净，根据消毒剂（建议用食品级二氧化氯）说明，用热水调配消毒液于汤槽内，然后点按排汤清洗键至喷头出消毒液，使管道充满消毒液后静止（浸泡）15分钟；最后排掉消毒液，用清水刷洗干净汤槽并启动排汤清洗键清洗一下管道即可。
六、使用注意事项

1、每天用后必须坚持清洗干净到位，必要时使用消毒剂清洗，建议一周消毒一次；

2、汤内颗粒直径小于12毫米（切丁机可控制），菜叶和蛋花可以适当放长至3--5厘米；

3、要求汤品或粥的粘稠度不能过稠；
4、手不要伸到出汤头下方的感应区，避免误出汤烫伤；

5、汤泵内的硅胶管为易损件，每用一年必须更换一次，更换方法另附；

6、定期排水更换加热水箱里的水，时间一般30天为宜；

7、非专业人员或未经培训的人员切勿打开设备的电控箱以免危险；

8、设备故障报修时一定要描述清楚故障现象便于维修。
七、设备备件清单
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1、上水管一根； 

2、塑料排水管一根。

八、售后电话：13051932668
扫码报修


